
Pasta Penne Kr 195,-
(A,O,G)    

Dagens fisk Kr 225,-

Grillet Entrecôte    Kr 285,-
med potet purée, balsamicosyltet perleløk, sopp og rødvinsaus (G)

Se også vår cateringmeny på www.matsogmartin.no

Ved selskap over 8 personer lager vi egen Italian sharing meny
Pris kr 295,- per pers

Hamburger med Comté
av høyrygg og oksebryst med salat, tomater og chipotleaioli (A,H,O,G,C,J,N,K)   

Pizza vegetar Kr 175,-
Artisjokk, créme fraiche, mozzarella, gruyére, cheddar, oliven, 
løk og semitørkede tomater (O,A,G) 

Pizza med coppa di parma fra Ask 
créme fraiche, Coppa di Parma, mozzarella, gruyére, cheddar
og ruccula (O,A,G, Pinjekjerner)

Pizza salami                                                     Kr 185,-
créme fraiche, fennikel salami, løk, mozzarella og taleggio (O,A,G)

Pizza Margherita Kr 165,-
tomatsaus og fersk mozzarella (O,A,G)

Pizza med parmaskinke              Kr 185,-
tomatsaus, parmaskinke, gruyére, cheddar, parmesan,
ruccula og pesto (O,A,G, Pinjekjerner)

Pizza Diavola Kr 185,-
tomatsaus, salami picante, salsiccia piccante, mozzarella, gruyére,
cheddar og chili (O,A,G)

Pizza Carpaccio Kr 185,-

(O,A,G)

BARNA

Mini Hamburger med salat, pommes frites og aioli (A,H,O,G,C,J,N,K) Kr 95,-
Pasta med konfitert kylling Kr 95,-
Pizza Mille, barnepizza med ost og skinke (O,A,G) Kr 95,-

HAMBURGER HVIT PIZZA

PIZZA

HOVEDRETTER (etter kl 16.00)

DESSERT

Hamburger med Gorgonzola                              Kr 195,-
av høyrygg og oksebryst med salat, tomat, løkkompott
og urtemajones (A,H,O,G,C,J,N)

Valrhona sjokolademousse
med bær og frisk sorbet (G,C,H)
Varm epleterte
med vaniljeis og karamellsaus  (O,A,G,C,H)

Makroner per stk (C,Mandel) Kr 19,-

Hjemmelaget sjokoladeis per kule (G,A,C,H) Kr 59,- 
Hjemmelaget rabarbrasorbet per kule Kr 59,-
 

-

Alle våre hamburgere serveres med rosmarin pommes frites,
 parmesan og aioli. 

PRØV VÅR PIZZA 
FRA VÅR NYE ITALIENSKE VEDOVN

SPIS HOS OSS ELLER BESTILL TAKE-AWAY
22 50 83 00

Vi leverer catering til ditt selskap 

Cæsar salat Kr 165,-
med kylling, bacon, egg, brødkrutonger
og parmesan (A,O,C,D,G,N,K)

Parma salat Kr 165,-
med grillet chevre, parmaskinke, syltet pære
og karameliserte nøtter (A,O,G,K,H Hassel/Valnøtter)

                                  

Skagen toast Kr 155,-
med reker, krepsehaler, råmarinert
fennikel og asparges (A,O,G,C,B,K) 

Club sandwich Kr 175,-
med kyllingbryst, løk, tomat, salat, aioli
og rosmarin pommes frites

Hvitvinsdampede blåskjell
med rosmarin pommes frites og aioli

Liten Kr 139,-
Stor Kr 175,-

SALATER

SANDWICH

Kr 185,-

Kr 95,-

Kr 95,-

med konfitert kylling, panchetta og parmesansaus

Kr 185,-

tomatsaus, tynnskivet ytrefilet av okse, mozzarella, gruyére
og cheddar(A,O,G,C,K) 

(H)

(O,A,G)

Quiche med løk og gruyère (A,O,G,K,C) Kr 149,-                                            
Carpaccio av okse  (G,Pinje) Kr 149,-
Fjøl med prosciutto, salami, taleggio Kr 195,-
og oliven. Passer til 2 pers. 
(Serveres med focaccia og aioli)  (A,O,G,C,K)

                                  

SMÅRETTER
Pizza med chevre Kr 185,-
créme fraiche, chevre, mozzarella, gruyére, cheddar,
karameliserte rødløk og sprøstekt parmaskinke  (O,A,G)

Allergener i våre retter
A=Gluten B=skalldyr C=Egg D=Fisk E=Peanøtter F=Soya 

G=Melk/Laktose H=Nøtter I=Selleri J=Sesamfrø K= Sennep 
O=Hvete L=Lupin M=Bløtdyr N=Svoveldioksid 

(B,C,G,K)
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RØDVIN

Valpolicella Classico 13, Dom. Veneti
Barbera Famiglia Marrone
Ripasso 13, Vigneti di Torbe
Chianti Classico 11, Casalvento
Santenay 11, Cote D`Or La Comme, Premier Cru
Amarone 10, Domini Veneti
Châteauneuf-du-Pape Dom Chante Cigale
Castellare Di Castellina 33 Vendemmie 2010

Kr 445,- Glass 13cl Kr 95,-
Kr 455,- Glass 13cl Kr 95,-
Kr 495,- Glass 13cl Kr 99,-

Kr 550,-
Kr 595,-
Kr 675,-
Kr 750,-
Kr 995,-

DESSERT VIN

Recioto della Valpolicella 09
Vigneti Di Moron

Castellare Di Castellina 
Vin Santo San Niccolo 11

Kr 450,- Glass 6cl  Kr 90,-

Kr 475,- Glass 6cl Kr 95,-

MINERALVANN

Kr 105,-
Coca Cola/Zero Kr 42,-
Bonaqua     Kr 42,-
Fanta Kr 42,-
Sprite Kr 42,-
Eplemost Kr 42,-
Kuli Kr 35,- 

ØL

HVITVIN

Soave Classico 14, Domeni Veneti
Riesling 14, Donnhoff, Trocken
Riesling 14, Christmann
Riesling Wiengut Joh. Jos Prum Feinherb (Halvtørr)
Chablis 14, Dom Jean Collet
Sancerre 14, Lucien Crochet
Pouilly Fumè Vignobles Berthier
Cloudy Bay 15, Sauvignon Blanc
Puligny Montrachet 14, Dom Michelot

Kr 445,- Glass 13cl Kr 95,-
Kr 450,- Glass 13cl Kr 95,-
Kr 465,- Glass 13cl Kr 95,-

Kr 495,-
Kr 495,- Glass 13cl Kr 105,-
Kr 550,- Glass 13cl Kr 105,-

Kr 550,-
Kr 635,-
Kr 695,-

MUSSERENDE VIN

Prosecco Brut TOSO
Champagne Lete Vautrain, Brut
Champagne Launois Pere & Fils Vintage 2010
Champagne Laurent-Perrier, Cuve Rose Brut

Kr 445,- Glass 13cl Kr  95,-
Kr 645,-
Kr 745,-
Kr 995,-

         

 

ROSEVIN

Domaine de la Janasse 15 Kr 450,- Glass 13cl  Kr 95,-

ALKOHOLFRI VIN

Ariel Hvit & Rød Kr 365,- Glass 13cl  Kr 85,- 

BRENNEVIN

Cognac Bache-Gabrielsen VSOP Kr 95,-

Cognac Bache-Gabrielsen XO Kr 115,-

Bas Armagnac Dartigalongue Kr 95,-

Grappa Masi Kr 95,-

Bailey’s Irish Cream Kr 85,-

Irish Coffee Kr 105,-

Portvin  Warre`s 10 Year Old Kr 85,-

OBAN

Calvados, Domaine C Drouin, 15 ans d’auge

Aquavit

TE & KAFFE

Div. Te Kr 32,-
Kaffe & Espresso Kr 32,- 
Cappuccino & Cortado Kr 36,-
Kaffe Latte Kr 38,- 
Kaffe Mocca Kr 42,-
Americano Kr 32,-
Kakao med krem Kr 42,-

Kr 105,-

Kr 115,-

Kr 95,-

Eplemost fra Telemark fl. 0,75 l
fl. 0,35 l
fl. 0,33 l
fl. 0,33 l
fl. 0,33 l
fl. 0,33 l

Haandbryggeriet Fyr & Flamme IPA 6,5% 0,5l
Haandbryggeriet HaandWit 0,5l
Estraella Damm Daura (Glutenfri) 0,33l
San Miguel 0,33l
Aass Pale Ale 0,5l
Aass 0,33l
Aass Uten 0,33l

 
Kr 105,-
Kr 95,-
Kr 85,-
Kr 79,-
Kr 79,-
Kr 69,-
Kr 69,-


